
 
Wildschaumsuppe 

mit Knoblauchecken  € 4,20 
 

 
Kürbiscremesuppe 

mit gerösteten Kürbiskernen  €  3,80 
 

 
 
 

Traditioneller Hirschbraten  
als Beilage servieren wir Ihnen Serviettenschnitte,  

Kroketten und Preiselbeerbirne  € 14,50 

 

Dazu passt ein Glas Blaufränkischer, Leo Hillinger Bgld. 1/8l € 4,30 
 

 
Rehschnitzerl in Eierschwammerlsauce  

dazu gibt’s Frischkäse-Kräutertascherl, 
Mandelbroccolie und Preiselbeerobers  € 17,00 

 

Wir empfehlen ein Glas St. Laurent, Weingut Lang Bgld., 1/8l 4,30 
 

 
Feines Wildragout  

mit Serviettenschnitte, Kroketten und  
Preiselbeerbirne     € 12,50 

 

Dazu harmoniert ein Glas Blaufränkischer, Leo Hillinger Bgld., 1/8l 4,30 
 

 
Jägerpfandl 

Streifen vom Rehschlögel in Rahmsauce, 
als Beilage harmonieren Spätzle  

und glacierte Babykarotten   €  14,50 
 

Passend dazu ein Glas St. Laurent, Weingut Lang Bgld., 1/8l 4,30 
 

 
Eierschwammerlsauce mit Serviettenschnitte €  11,00 

 
 

1 Portion hausgemachtes 
Apfelrotkraut  € 3,50 


